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Tagliere Calabrese Salumificio “Falcone” & Focaccia  I 14
Capocollo dolce di Suino nero bio autoctono calabrese 

         allevato al pascolo
Soppressata piccante di Suino nero bio autoctono calabrese
allevato al pascolo
“Falcone Gentile” Dolce di Suino rosa bio
Focaccia a lunga lievitazione

Per iniziare

Tagliere di Formaggi del Territorio I 14
Formaggio di Capra al Bergamotto
Pecorino semi-stagionato del Monte Poro
Pecorino stagionato affinato al Peperoncino
Confettura di Fichi, Cipolla in agrodolce di lamponi e Noci

Polpette di Baccalà  I 12
Polpette di Baccalà e Patate, Caciocavallo silano DOP 
e Chutney di Pomodoro (3 pz.)

Alici Croccanti  I 13
con Maionese alla Nduja
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Antipasti

Crudo di Mare I 30

Tris di Tartare  I 25
Gambero rosso, Cernia, Tonno rosso.

Polpo arrosto  I 18
Soffice di Patate, Spinacino, Maionese aromatizzata al limone
ed emulsione di Pomodorini.

Salmone Confit  I 18
salsa allo Yogurt, Cipolla in agrodolce di Lamponi
e crumble di Tarallo.

Girello di Vitello  I 16
Fonduta di Parmigiano, Nocciole e Tartufo nero del Pollino.
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Primi

Spaghettone alla crema di Cipollotto rosso di Tropea IGP  I 16
‘Nduja e Ricotta affumicata.

Mezze Maniche al Ragù di Manzo podolico  I 17
fonduta di Caciocavallo silano DOP e Tartufo nero del Pollino.

Tortello ripieno di Cernia  I 20
salsa allo Zafferano e Tartufo nero del Pollino.

Cavatelli  Cozze e Vongole I 18
Bottarga di Muggine e salsa al Prezzemolo.

Tagliolino cacio e pepe, crudo di Gambero Rosso e | 22
Tartufo Nero del Pollino



Medaglione di Branzino  I  20
cotto a bassa temperatura, Bietola, Carote, Demi-glace alla soia e
Nocciole.

Fish and Chips di pesce Sciabola (Spatola)  I  18
con chutney di Pomodoro.

Filetto di Manzo podolico  I  23
Porcini, Patate arrosto e Tartufo nero del Pollino .

Filetto di Pescato del giorno  I 20
Melanzana, Fagiolini, fonduta di Parmigiano ed Emulsione di Pomodoro.

Gamberi rossi alla catalana  I  23
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Secondi
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Pescato del Giorno

Astice al Kg I 110

(in base alla disponibilità)

Aragosta al Kg I 160

Pescato del giorno al Kg I 80

Crudo di Mare

Gambero  Rosso I 4

Scampo I 7

Ostrica Fine De Claire I 5

(al pezzo)

Ostrica Gillardeau I 8
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Dessert

Piña Colada  I  7
crema pasticcera, ananas caramellata al rum, crumble al cacao 
e granella di cocco 

Tartufo classico artigianale  I  7

Semisfera al cioccolato al latte e BaiIeys  I  7
Pesche e glassa rocher

Mousse al Pistacchio I 7
e frutti di bosco

Tartufo al pistacchio | 7

Tartufo al cioccolato bianco | 7 






